
Rold StorKro konfirmation 2024 

Buffet: 

(min. 30 couverter) 

Marineret håndpillede rejer med lime og dild 

Varmrøget laks med urtemayo og fennikel 

Roulade fyldt med cremet skinkesalat og tomat 

Sprød velfærdskylling i panko-rasp med tomatcreme, og salat 

Tartelet med høns i asparges 

Byg selv sliders med hakkebøf, mayo, agurk, tomat og syltet rødløg 

Helstegt oksefilet med timian sauce og forårsgrønt 

BBQ gris hertil bulgursalat med tomat og urter 

Marinerede små kartofler med urtebearnaise 

2 slags ost med compot og sprøde kiks 

Chokolade brownie med vaniljeis fra Vebbestrup Mejeri  

Små tærter med rabarbercompot og marengs 

 

Menuen: 

(min. 20 couverter) 

Forretter: 

Sprød velfærdskylling i panko-rasp med tomatcreme, soltørret tomater og salat 

Koldrøget laks med grønne asparges, urtecreme og salater 

Parmaskinke med marineret melon og salater 
 

Hovedretter: 

Helstegt ungkvægsfilet med urtebearnaise og stegte kartofler 

Stegt Rokkedahl kylling med pommes Anna og cremet citron/timiansauce 

BBQ glaseret svinekam med små kartofler og rosmarinsauce 
 

Desserter: 

”Baked Alaska” med karamel, crumble, vaniljeis og hindbærsorbet 

Mørk chokolade brownie med karamel, hvid chokolade og salt karameliscreme 

Rabarbertærte med creme og vaniljeis fra Vebbestrup mejeri 
 

Vælg 3 retter fra menuen eller buffeten kr. 378,00 pr. couvert 

 Kr. 178,00 for børn under 12 år 


